
Risotto alla Milanese con ossobuco di vitello e la sua gremolada, 35,00

Carnaroli Autentico Riserva San Massimo [1, 7, 9 e 14]

Risotto alla Milanese, 19,00

Carnaroli Autentico Riserva San Massimo [7 e 14]

Risotto stravecchio 21,00

Carnaroli Autentico Riserva San Massimo ,
parmigiano oltre 48 mesi e gocce di aceto balsamico Acetaia San Giacomo 12 anni

[7 e 14]

Ravioli di zucca, 18,00

burro, salvia e scorza d’arancia candita [1, 3, 7 e 10]

Tagliatelle di pasta fresca all’uovo, 18,00

ragù di cortile, melograno e fonduta di lodigiano
[1, 3, 7, 9 e 14]

Cervella fritta alla milanese, 18,00

[1, 3, 7 e 8]

Guancia di manzo, 26,00

crema di cavolfiore, insalata Milano in agrodolce [7, 9 e 14]

Anatra nostrana, 30,00

coscia ripiena, petto rosato intingolo all’italiana e radicchio
[1, 3, 7, 8, 9 e 14]

Filetto di vitello italiano alla Rossini, 34,00

foie gras, tartufo nero, sfumato al porto [7 e 14]

Cotoletta alla Milanese “Orecchia d’Elefante”, 38,00

di vitello, cotta in burro chiarificato [1, 3, 7 e 8]

Cotoletta  “Orecchia d’Elefante “Imperiale”, 82,00

[1, 3, 7 e 8]

Contorni del giorno da 6,00 a 12,00



Informativa sulle normative riguardanti gli allergeni
Regolamento (UE) n°1169/2011 art.44

Elenco dei prodotti che possono causare allergie:
1- Cereali contenenti glutine e relativi prodotti 

2- Crostacei e relativi prodotti
3- Uova e relativi prodotti 
4- Pesce e relativi prodotti

5- Arachidi e relativi prodotti 
6 - Semi di soia e relativi prodotti

7 - Latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)
8 - Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, anacardi,  

noci di Pecan, noci del Brasile, noci del Queensland e relativi prodotti
9 - Sedano e relativi prodotti 
10 - Senape e relativi prodotti

11 - Semi di sesamo e relativi prodotti 
12 - Lupino e relativi prodotti

13 - Molluschi e relativi prodotti
14 Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni maggiori di  

10 mg/kg o 10 mg/litro riportati come So2

Gnocco fritto e coppa stagionata di Renato Carletti, 18,00

[1 e 5]

Insalata tiepida di nervetti di vitello, 15,00 

con fagioli borlotti, cipolla rossa di Tropea e aceto di Jerez
[9 e 14]

Mondeghilli alla Milanese Ricetta Storica, 16,00

[1, 3, 7, 10 e 14]

Zuppa gratinata, 16,00

verza, cavolo nero, pantrid all’aceto e fontina 
[1, 7, 9 e 14]

Acciughe del Cantabrico 17,00

pane e burro d’alpeggio montato [1, 3, 4 e 7]

Trota di montagna 20,00

rolle’ di trota ripiena di funghi porcini, crema di burro montato e 
tartufo nero [4, 7 e 9]


